Trattoria & vinbar

ONIATV ONIA

Cosa pensano di noi i nostri ospiti

PA N U O Z ZO Sprott steinovnsbakt pizzasandwich - serveres til kI 16.

Panuozzo di parma /Pizzabred fylt med parmaskinke, kremet burrata og ruccola aw 198
Panuozzo Calabrese /Pizzabrod fylt med 'nduja, spianata-salami, provolone piccante ost aiw 198



ANTIPASTI

Olive marinate /Marinerte oliven 79
Lanostra focaccia /Husets focaccia m 79
Salumi misti /Utvalg av italiensk spekemat, salat 148
Formaggi misti freschi /Utvalg av modne italienske oster, frukt, valnetter, honning v 148
Bruschette

Tricolore - Ristet brad, cherrytomater, baffelmozzarella, basilikum, hvitlok am 138

Burrata e prosciutto di Parma - Ristet brad, kremet Burrata, parmaskinke i, 148

Carpaccio di bresaola - Ristet brod, luftterket saltet storfekjatt, ruccola, sitron, parmesan a,w 148
Insalata Caprese /Burrata mozzarella, tomat, basilikum o 189
Insalata mista /Blandet gronn salat 128

P R I NI I P I ATTI - Pasta fresca fatta in casa %

Al ragti napoletano /Rigatoni, langtidskokt kjettsaus av oksehoyrygg pa napolitansk vis aitm 298
Manzo e funghi /Rigatoni, indrefilet av okse, blandet sopp, kremet saus aiv,sp 298
Cannelloni di carne /Ovnsbakt fylt pasta med oksekjott, béchamelsaus, tomat, mozzarella axw 298
AllaNorma /Rigatoni, aubergine, ricotta, tomatsaus ai,w 258
Funghi e prosciutto Tagliatelle, sopp, parmaskinke, hvitlok, flote, parmesan am,sp 298
Gnocchi alla sorrentina /Ovnsbakt gnocchi, tomatsaus, basilikum, mozzarella, parmesan a,w 268

I NOSTRI SPA(}HETTIj< Pasta secca

Italiensk torket kvalitetsspaghetti, valgt for sin perfekte “al dente” tyggemotstand til sjomat og oljebaserte sauser.

Allo scoglio /Scampi, vongole, bliskjell, tomatsaus s mp 278
Alle vongole /Hjerteskjell, persille, chili, hvitlok a1t 278
Carbonara /Pancetta, egg, pecorino, svart pepper a,m 258
Aglio e olio /Cherrytomater, parmesan, hvitlek, olivenolje, chili, persille ai,w 198

*Pastaretter kan tilpasses med glutenfri penne - de fleste kan ogsi lages vegetariske.

RISOII1I
Agli asparagi e limone /Arborio-ris, grenn asparges, sitron, parmesan o 268
Al frutti di mare /Arborio-ris, scampi, hjerteskjell, bliskjell, hvitvin, chili azs,sv 289

Allergener: B blatdyr / C selleri/ E egg / F fisk / H hvete / HA hasselnott / M melk / MA mandel / P pistasjnott / PK pinjekjerner / S skalldyr /
SE Sesamfre / S Sopp / SU sulfitt / V valnett



SECONDI Carne e pesce

Tagliata di manzo /Mort grillet indrefilet av okse i skiver, ruccola, parmesan o 445
Branzino /Helgrillet havabbor, olivenolje, sitron, urter a.p 445
Ossobuco /Langtidsbraisert kalveskank, gremolata, potetpuré o, su) 445
CONTORNI/EKSTRA TIEBEHOR /Patate arrosto 69 / Verdure grigliate 69

P I ATT I N I Piatti da condividere (delemeny) - minimo 2 persone
# Lanostra focaccia /Husets focaccia

Panzanella /Tomat- og bredsalat pa toskansk vis

Carpaccio dibresaola /Tynne skiver lufttarket storfekjott med ruccola, sitron og parmesan

Gnudi con ragu di verdure /Myke ricottaboller med gronnsaksragu

Tagliata di manzo /Mort grillet indrefilet av okse i skiver, ruccola, parmesan

Panna cotta /Med bringebzrsaus

Piattini - 648 pp /min. 2 pers. | Vinpakke 3 glass - 375 PP (Soave/Greco di Tufo/Chianti Classico)

Piattini + vinpakke - 890 pp /min. 2 pers.
B A M B I N I /Barn inntil 12 ar
Velg pasta: Spaghetti eller rigatoni
Velg saus: Pomodoro / Burro e formaggio 138 Mini gricia (pancetta og ost) 169
Pl//L
Crudo di Parma /Tomatsaus, mozzarella, parmaskinke, ruccola, parmesan 268
Calabrese /Tomatsaus, nduja, salame piccante, mozzarella, oregano 268
Calzone napoletano /Innbakt pizza, tomatsaus, ricotta, mozzarella, salame piccante, parmesan 268
Margherita /Tomatsaus, mozzarella, cherrytomater, basilikum, olivenolje aw 218
DOILCI
Tiramist della casa /Klassisk dessert - mascarponekrem, egg, fingerkjeks, kaffe, kakao axmw 138
Panna cotta ai lamponi /Flotepudding servert med bringebaersaus o 128
Torta di mele e cioccolato /Saftig sjokoladekake med epler servert med vaniljeis a,em 138
Coppa gelato /Vaniljeis, ber m 118
Coppa sorbetto /Mangosorbet 118
Affogato Classico /Espresso, vaniljeiskrem, amaretto-liker v 148
Sgroppino al Limone /Italiensk sitronsorbet-cocktail med Prosecco og Vodka 158



COCKIAIL CLASSICI

Aperol Spritz Aperol, prosecco, soda
Limoncello Spritz Limoncello, prosecco, soda
Gin Tonic Italian gin, tonic, lime

Negroni Campari, martini rosso, gin

Negroni Sbagliato Campari, Martini Rosso, prosecco

Amaretto Sour Amaretto, sukkerlake, sitronsaft, eggehvite

Espresso Martini Vodka, Kahlta, espresso, sukkerlake
Irish Coffee Whisky, kaffe, pisket krem

DIGESTIVI
Limoncello/Amaretto/ Sambuca/Fernet-Branca/Grappa

SPUMANTI
Rotari, Rotari Blanc De Blancs Extra Brut, 2020
Domaine de Martinolles, Crémant de Limoux, N.V

Guy Charlemange, Réserve Brut Blanc De Blancs, N.V

VINI BIANCHIT

Righetti Luigi & C. S.R.L., Soave, 2024
Feudi di San Gregorio, Greco di Tufo, 2024
Tavernello, Organic Pinot Grigio, 2023

Az. Agr. Ciccio Zaccagnini, Pecorino, 2024
La Chablisienne, Chablis La Sereine, 2019

VINI ROSATIT
Weingut Winter, Pinot Noir Rosé, 2023

VINT ROSSIT

Gestioni Piccini, Rosso di Toscana, 2019

Pieropan, Valpolicella Classico Ruberpan, 2021
Cascina Castlet, Barbera d’Asti Superiore Passum, 2019
Felsina S.P.A., Chianti Classico Riserva Rancia, 2017

Maison Roche de Bellene, Bourgogne Pinot Noir

BIRRE

Fatol Peroni 0,25/ 0,41
Fatol Frydenlund 0,25/0,41
Flaske Peroni 00 Alkoholfri

Italia, Trentino-Alto Adige
Frankrike, Languedoc-Roussillon
Frankrike, Champagne

Italia, Campania

Italia, @vrige

Italia, Montepulciano d’Abruzzo
Frankrike, Burgund

Tyskland, Rheinhessen

Italia, Toscana
Italia, Veneto
Italia, Piemonte
Italia, Toscana

Frankrike, Burgund

Aqua Minerale San Pellegrino/Pepsi/Pepsi Max/ Arancia, Limonata, Eplemost

Caffe
Espresso
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158
158
158
158
158
158
158
158

158

168/780
168/780
998

148/720
148/720
148/720
148/720
160/960

148/720

148/720
189/890
198/960
189/890
189/890

78/118
68/108
78

64
44
42

*Vinutvalg og drganger kan variere avhengig av tilgjengelighet.



